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Sloppy Joe HotDog (4 Personen)

Lutaten

300 g gemischtes Hackfleisch
4 Hot Dog Wiirstchen

4 Hot Dog Brotchen

200 g herzhaften Cheddar
15 ml trockener WeiBwein
1Zwiebel

3 EL Tomatenmark

20 g Butter

20 g Mehl

250 ml Gemiisebriihe

1 Knoblauchzehe

1/2 rote Chili

2 EL Olivendl

Salz und Pfeffer

Lubereitung

Das Hackfleisch mit Salz und Pfeffer wiirzen.

Zwiebel und Knoblauch klein wiirfeln. Chili halbieren, Kerne entfernen und danach in kleine Ringe
schneiden.

Dann wird das Ol in einer Gusspfanne erhitzt und das Hackfleisch kriimelig angebraten. Danach werden
die Zwiebel, der Knoblauch und die Chili hinzugefiigt.

Wenn die Zwiebeln glasig werden, das Tomatenmark hinzufiigen und leicht anrosten lassen. Danach alles
mit 150ml Gemiisebriihe abloschen.

Jetzt wird die Hackfleischmischung bei in der indirekten Zone des Grills fiir ca. 10 Minuten eingekdchelt.

In der Zwischenzeit die Butter in einer Pfanne oder einem Topf schmelzen und das Mehl unterriihren und
alles mit dem WeiBwein und den restlichen 100 ml Gemiisebriihe auffiillen. Danach folgt der Cheddar.
Nun die HotDog Britchen im Ganzen aufwarmen und dabei die Die HotDog Wiirstchen kurz angrillen.

HotDog aufbauen:
Zuerst legt man das Wiirstchen in das Brotchen. Danach folgen 2 bis 3 Loffel Hackfleischsauce und zu
guter Letzt der geschmolzene Cheddar als Kronung oben drauf.

Folgt uns auf unseren

Social-Media-Kanalen
fiir Neuigkeiten!




