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Philly Cheesesteak Sandwich (4 Personen)

Lutaten Philly Cheesesteak

Ca 600g RibEye Steak

1 Gemiisezwiebel

1 griiner Paprika

4 Baguettbratchen (alternativ 1 groBes Baguette)
4 EL Mayonnaise

200g Cheddar Kase

1TL Knoblauchgranulat

1TL Worcester Sauce

1TL Soja Sauce

4 EL Sonnenblumendl zum anbraten

Lubereitung Philly Cheesesteak Sandwich

Zuerst wird die zwiebel geschilt, in diinne Ringe geschnitten und dann in der Gusspfanne mit 1-2 EL 0l
glasig angebraten und anschlieBend zur Seite gestellt.

Das Ribeye wird nun mit Hilfe eines scharfen Messers in schdne diinne Streifen (2-3 mm Dicke)
geschnitten. Das aufgeschnittene Fleisch wird nun in eine Schiissel gegeben und folgende Zutaten
hinzugefiigt: Prise Salz und Pfeffer, Knoblauchgranulat, Worcester Sauce und die Soja Sauce.

Alle Zutaten werden nun gut vermischt, damit das Fleisch eine leichte Marinade bekommt.

Das Kerngehause aus der Paprika wird entfernt und der Paprika danach in diinne Streifen oder Scheiben
geschnitten.

Danach wir das Fleisch mit 2-3 EL Ol in die Gusspfanne auf dem Grill schdn scharf angebraten. Ist das
Fleisch gar, wird noch der Kase hinzugeben und schmelzen gelassen.

Die Baguettbrotchen werden aufgeschnitten und einmal zum anrdsten mit auf den Grill gelegt. Danach
wird die Unterseite mit einem Klecks Mayonnaise bestrichen.

Nun sind alle Komponenten fertig und das Sandwich kann zusammen gebaut werden.

Zunichst ein paar Paprika auf die Unterseite des Baguettes legen. Darauf folgt das angebratene Fleisch
mit dem zerlaufenen Kase und zu guter Letzt ein paar Loffel der glasierten Zwiebeln.
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